Vente de viandes de qualité
superieure du Sud-Ouest.

(volaille, porc, boeuf, veau, agneau)

Des prix professionnels pour les particuliers...
bénéficiez des prix imbattables...
des économies vous attendent.

Découvrez nous sur notre site internet :

Contact: 0553524469
e-mail: contact@eco-viande-sudouest.fr

Drive et/ou livraison
Heures d'ouverture:

du lundi au vendredi: de 8h a 20h
week-end: 9h-12h.

ZAE Labaurie, RN21 - 24800 Eyzerac
A 3 mn de Négrondes




10 raisons pour choisir Eco Viande Sud-Ouest :

Né, Elevé, Abattu, découpé, transformé : France. Viande Francaise et plus précisément de nos bassins d'élevage du Sud-
Ouest : Limousin Périgord, Occitanie.

Respect Egalim 1 et 2 : Les Labels rouge, IGP, AOP, Fermier, Bio, HVE sont notre garantie de qualité. Possibilité de commander
en gros, semi-gros. Ex : un quart de cochon.

Sans intermédiaires

Service client de qualité avec application de la vraie définition du mot : Commergant

Un juste et vrai prix pour les consommateurs et une rémunération juste pour I’Eleveur, Abattoirs et Nous.

Respect du bien-étre animal avec suivi vétérinaire sur le parcours abattage. Pas de pratique Halal, ni Kasher.

Démarche RSE : Lutte contre le gaspillage : viande (pas de stock), plastique(nous travaillons la viande avec minimum 1kg),
CO2( Limitation des déplacements : livrer en un point et vous ne vous déplacez pas.)

Faire travailler les entreprises agricoles et agro-alimentaire du Sud-Ouest

Laisser les Eleveurs sur leur métier : I'Elevage

Réunir un maximum nos éleveurs dans ces Abattoirs afin de leur assurer un levier commercial stable et pérenne.




Nom, Prénom:

Adresse:

Tél:
Mail:

Ref Quantité Réf Quantité Ref Quantité| Réf Porc | Quantité| Réf Porc |Quantité Re,f Quantité Re,f Quantité
Charc. Charc. Agneau Volaille Volaille
01C 57C 01A 01P 60P o1v 62V
02C 58C 02A 02P 61P o2v 63V
03C 59C 03A 03P 62P o3v 64V
04cC 60C 04A 04pP 63P 04v 65V
05C 61C 05A 05P 64P o7v 66V
06C 62C 06A 06P Réf Boeuf |Quantité|08V 67V
07C 63C 07A 07P 01B 9V 68V
08C 64C 08A 08P 02B 10V 69V
09C 65C 09A 09P 03B 11V 70V
10C 66C 10A 10P 04B 12v 71V
11C 67C 11A 11P 05B 13v 72V
12C 68C 12A 12P 06B 14V 73V
13C 69C 13A 13P 078B 15v 74V
14C 70C 14A 14P 08B 16V 75V
15C 71C 15A 15P 09B 17V 76V
16C 72C 16A 16P 10B 18V 77V
17C 73C 17A 17pP 11B 19v 78V
18C 74C Réf Veau | Quantité] 18P 12B 20V 79V
19C 75C 01VE 19pP 13B 21V 80V
20C 76C 02VE 20P 14B 22V 81V
21C 77C 0O3VE 21pP 15B 23V
22C 78C 04VE 22P 16B 24V
23C 79C O5VE 23p 178 25V
24C 80C 06VE 24p 18B 26V
25C 81C 07VE 25p 19B 27V
26C 82C 08VE 27pP 20B 28V
27C 83C 09VE 28P 21B 29V
28C 84C 10VE 29pP 22B 30V
29C 85C 11VE 30P 23B 31V
30C 86C 12VE 31P 24B 32v
31C 87C 13VE 32pP 25B 33v
32C 88C 14VE 33P 26B 34V
33C 89C 15VE 34P 27B 35V
34C 90C 16VE 35p 28B 36V
35C 91C 17VE 36P 29B 37V
36C 92C 18VE 37P 30B 40V
37C 93C 19VE 38P 31B 41V
38C 94C 20VE 39P 32B 42V
39C 95C 21VE 40P 33B 43V
40C 96C 22VE 41P 34B 39V
41C 97C 23VE 42pP 35B 44V
42C 98C 24VE 43P 36B 45V
43C 99C 44p 37B 46V
44C 100C 45p 38B 47V
45C 101C 46P 48V
46C 102C 47pP 49V
47C 103C 48P 50V
48C 104C 49P 51V
49C 105C 50pP 52v
50C 106C 51P 53v
51C 107C 52pP 54V
52C 108C 53p 55V
53C 109C 54p 56V
54C 110C 55P 57V
55C 111C 56P 58V
56C 57P 59v

58P 60V
59p 61V




Atelier de transformation: St Mathieu, Nontron, Boulazac

Réf CHARCUTERIE Prix/kg/TTC Conditionnement KG Prix TTC
01C |Andouille Béarnaise Bio 27,50 0,9 24,75 €
02C |Andouille de viande 9,18 0,6 5,51€
03C |Andouillettes 11,13 1 11,13 €
04C |Andouillette Bio 18,72 0,25 4,68 €
06C |Bacon s/sel nitrité Bio 25,28 1,8 45,51 €
07C |Batdnnets de saucisson Bio 30,49 0,5 15,24 €
08C |Boudin noir aux chataignes 7,41 1 7,41€
09C |Boudin noir aux chataignes x2, Bio 21,09 0,2 4,22 €
10C |Boudin noir aux chataignes, Bio 16,39 1,9 31,15 €
11C |Boudin noir aux oignons 7,41 1 7,41€
12C |Boudin noir aux oignons x2, Bio 20,69 0,2 4,14 €
13C |Boudin noir aux oignons Bio 16,20 1,9 30,79 €
14C |Boudin noir basque Bio 21,07 0,2 4,21¢€
15C  |Boudin noir basque Bio 16,39 1,9 31,15 €
16C |Boudins noirs 7,06 1 7,06 €
17C |Boudin noir x2, Bio 20,17 0,2 4,03 €
18C |Boudin noir Bio 16,05 1,9 30,50 €
19C |Chorizo pur porc 20,66 0,22 4,55 €
20C |Chorizo sec doux Bio 26,48 0,5 13,24 €
21C |Chorizo sec fort Bio 26,48 0,5 13,24 €
22C |Chorizo de beeuf Bio, 500gr 25,00 0,2 5,00 €
23C |Coppa s/sel nitrité Bio 26,83 1,2 32,19 €
24C |Désde jambon Bio 29,54 0,5 14,77 €
25C |Filet de porc séché 19,00 0,4 7,60 €
26C |Fromage de téte a l'ancienne 16,91 0,2 3,38€
27C |Grillon charentais 11,31 0,4 4,52 €
28C |Grillon charentais Terrine 11,10 1 11,10 €
29C |Grillon limousin 13,74 0,4 5,49 €
30C |jambon cuit supérieur 6 tranches 13,60 0,3 4,08 €
31C |jambon cuit supérieur 10 tranches 13,60 0,5 6,80 €
32C |jambon cuit supérieur au sel de Ré, 4 tranches 14,69 0,2 2,94 €
33C |jambon cuit supérieur aux herbes Provence, 4 tranches 14,69 0,2 2,94 €
34C |Jambon s/sel nitrité Bio, 4 tranches 31,99 0,23 7,36 €
35C |Jambonneaux cuits s/os 17,94 0,3 5,38 €
36C |Jambonneau Bio 23,97 0,96 23,01 €
37C |Jambonneau salé s/vide 6,28 1 6,28 €
38C |Jambon sec 4 tranches 20,75 0,1 2,07 €
39C |jambonsec1/2 14,46 3 43,37 €
41C |jambonsec1/4 14,96 1 14,96 €
42C |jambon cru avec os " type loto" 9,61 6 57,65 €
43C |jambon sec avec os 7 mois d'age 13,07 8 104,52 €
46C |Lard grassalé 7,37 0,4 2,95 €
47C |Lardons natures 1/2sel, s/sel nitrité, Bio 17,51 1 17,51 €
48C |Lardons fumés Bio 19,55 1 19,55 €
49C |Mousse de foie 9,77 0,2 1,95 €
50C |Mousse de foie 7,55 1 7,55 €
52C |Palette salée 8,80 1 8,80 €
53C |Pastrami chiffonnade Bio 39,42 0,1 3,94 €
54C |Paté al'ancienne Bio 17,69 1,4 24,76 €
55C |Paté de campagne 9,96 0,2 1,99 €
56C |Paté de campagne 7,68 1 7,68 €
57C |Paté de campagne Bio 19,83 0,15 2,97 €
58C |Paté de campagne Bio 15,75 1 15,75 €
59C |Paté de campagne aux chataignes 10,44 0,2 2,09 €
60C |Paté de campagne aux chataignes 8,41 0,6 5,04 €
61C |Paté aux chataignes Bio 23,46 0,15 3,52 €




62C |Paté chataigne Bio 20,41 1 20,41 €
63C |Paté au poivre vert Bio 21,50 0,15 3,22€
64C |Paté de poivre vert Bio 17,45 1 17,45 €
65C |Paté Basque Bio 23,46 0,15 3,52 €
66C |Paté Basque Bio 19,21 1 19,21 €
67C |Paté de téte persillé 8,25 0,4 3,30 €
68C |Paté de téte persillé 7,98 1 7,98 €
69C |Paté de téte Bio 18,77 1,4 26,28 €
71C |Plat de cotes salé 8,44 1 8,44 €
73C |Poitrine farcie, 6 tranches 13,31 0,3 3,99 €
75C |Poitrine salée 9,20 1 9,20 €
76C |Poitrine fumée Bio 23,78 0,13 3,09 €
77C |Poitrine fumée Bio 18,67 1,5 28,01 €
78C |Rillette terrine 10,05 0,6 6,03 €
79C |Rillette de porc 9,89 1 9,89 €
80C |Rillette de porc Bio 17,88 0,34 6,08 €
81C |Rillette de porc Bio 17,75 1 17,75 €
82C |Rosette entiére Bio 30,38 0,75 22,79 €
83C |RGti cuit, 6 tranches 18,41 0,3 5,52 €
84C |RGti cuit morceau 15,45 0,7 10,81 €
85C |R&ti de porc cuit Bio, 6x200gr 26,29 1,2 31,55 €
86C |Réti de porc cuit a I'ancienne, s/sel nitrité Bio 25,05 2,1 52,61 €
87C |Saucisse de Francfort Bio 17,83 1,2 21,39 €
88C |Saucisse séche pur porc 20,66 0,22 4,55 €
89C |Saucisse séche brassé Bio 24,24 1,2 29,09 €
90C |Saucisses fumées a cuire Bio 23,65 0,4 9,46 €
91C |Saucisses fumées a cuire Bio 23,36 0,8 18,69 €
92C |Saucisses fumées cuites Bio 24,74 0,4 9,90 €
93C |Saucisses fumées cuites Bio 23,70 0,7 16,59 €
94C |Saucisson ail Supérieur 9,82 0,4 3,93 €
95C |Saucisson ail 7,18 0,8 5,74 €
96C |Saucisson a l'ail Bio 23,70 0,28 6,64 €
97C |Saucisson a l'ail, s/sel nitrité, Bio 19,77 0,65 12,85 €
98C |Saucisson de beeuf Bio 25,00 0,2 5,00 €
99C |Saucisson fumé a cuire Bio 23,59 0,9 21,23 €
100C |saucisson sec PP long bridé 17,04 1 17,04 €
101C |saucisson sec pur porc court 20,59 0,2 4,12 €
102C |Saucisson sec pur porc Bio 23,46 2,5 58,65 €
103C |saucisson sec au fromage de chévre 20,59 0,2 4,12 €
104C |saucisson sec au sanglier(20%) 20,59 0,2 4,12 €
105C [Saucisson sec aux noisettes 20,59 0,2 4,12 €
106C [Saucisson sec aux noisettes Bio 26,74 2,5 66,84 €
107C [Saucisson sec aux noix 20,59 0,2 412 €
108C [Saucisson sec aux noix Bio 26,48 2,5 66,21 €
109C |Téte roulée, 6 tranches 8,25 0,5 4,13 €
110C |Téte roulée morceau 8,25 0,5 4,13 €
111C |Ventreche tranchée Bio 12,88 0,5 6,44 €




Abattoir municipale de Castres

Réf AGNEAU Prix/kg/TTC| Conditionnement KG |Prix TTC
01A |Carré d'agneau, 13 cotes détalonnées tranchées 21,15 0,8 16,92 €
02A |Chop d'agneau, 160gr 22,29 1,6 35,67 €
03A |Cote de mouton, 80gr 14,34 0,8 11,48 €
04p |Cote d'agneau, 80gr 21,55 0,8 17,24 €
05A |Emincé d'agneau 23,45 2,5 58,62 €
06A |Epaule de mouton sans os roulée sous filet 15,60 1,8 28,07 €
o7A |Epaule d'agneau s/os roulée sous filet 20,29 1,8 36,53 €
08A |Epaule d'agneau s/os sous filet, fermier Label rouge Pays d'Oc 24,05 1,8 43,30 €
09A |Gigot de mouton, sans os, sous filet 17,34 3,5 60,70 €
10A |Gigot d'agneau avec os 21,55 3 64,64 €
11A |Gigot d'agneau s/os sous filet 22,80 1,8 41,04 €
12A |Gigot d'agneau s/os sous filet, fermier Label rouge Pays d'Oc 30,38 1,8 54,69 €
13A |Sauté de mouton 15,85 2,5 39,63 €
14A |Sauté épaule gigot 21,55 2,5 53,87 €
15A [Sauté d'agneau fermier Label rouge Pays d'Oc 24,69 2,5 61,72 €
16A |Tranche gigot a/os de mouton, 160gr 16,48 1,6 26,37 €
17A |Tranche gigot, a/os, 160gr 23,85 1,6 38,16 €




Abattoir Bergerac, Castres

Réf BCGEUF Prix/kg/TTC| Conditionnement KG | Prix TTC
01B Basse cote de boeuf Bio 18,31 € 2 36,61 €
02B Bavette Flanchet de beeuf x10, 140gr 16,98 € 1,4 23,77 €
03B Bavette Aloyau de beeuf x10, 140gr 24,10 € 1,4 33,75 €
04B Bavette de boeuf Bio 24,65 € 2 49,30 €
05B Bourguignon de boeuf, viande a mijoter Bio 11,27 € 2 22,53 €
06B Braisé collier de boeuf, Viande a mijoter 14,95 € 2 29,90 €
07B Braisé de boeuf Bio, Viande a mijoter 18,75 € 2 37,50 €
08B Braisé de Beeuf, Viande a mijoter, Label rouge 20,26 € 2 40,51 €
09B Chateaubriand de boeuf x10, 140gr 37,98 € 1,4 53,17 €
10B Cote de boeuf, 350gr 25,35€ 1,8 45,62 €
11B Dessus de palette de beeuf x10, 130gr 18,75 € 1,3 24,37 €
12B Emincé de beeuf a griller 17,48 € 2,5 43,71 €
13B Emincé de beeuf a griller, Bio 18,61 € 2 37,22 €
14B Emincé de boeuf a griller, Label rouge 18,99 € 2,5 47,48 €
15B Entrecote x10, 160gr 23,17 € 1,6 37,07 €
168 Faux filet x10, 150gr 18,99 € 1,5 28,49 €
178 Haché de beeuf Bio 16,19 € 2 32,38 €
188  |Hampe x10, 140gr 15,96 € 1,4 22,35 €
19B Jarret sous filet 14,34 € 2 28,69 €
208 |Onglet x10, 140gr 23,85 € 1,4 33,39 €
21B Pavé cceur de rumsteck x10, 140g 18,39 € 1,4 25,75 €
22B ROti de boeuf, macreuse, tranche grasse 16,85 € 2 33,70 €
23B Roti de boeuf coeur de rumsteak, tendede tranche 17,34 € 2 34,69 €
248 Réti de boeuf Bio 17,72 € 2 35,45 €
25B ROti de boeuf Label rouge 19,26 € 2 38,51 €
26B Réti de boeuf Faux filet 28,49 € 2 56,97 €
27B ROti de boeuf filet fagon tournedos 37,35 € 2 74,69 €
28B Sauté maigre, basse cote, collier 13,69 € 2,5 34,21 €
29B Sauté gélatineux, jarret, nerveux de gite 13,69 € 2,5 34,21 €
30B Sauté paleron, jumeau 14,46 € 2,5 36,14 €
31B Sauté de beeuf Bio 16,26 € 2 32,51 €
32B Sauté de boeuf, Label rouge 16,46 € 2,5 41,15 €
33B Steak de boeuf macreuse, tranche grassex 10, 140gr 16,48 € 1,4 23,08 €
34B Steak de boeuf cceur de rumsteck, coeur TT, rond de Tgx 10, 140gr 17,10 € 1,4 23,95 €
35B Steak de beeuf Bio 18,17 € 2 36,33 €
36B Steak de boeuf Label rouge x 10, 140gr 19,65 € 1,4 27,51 €
37B Steak haché Bio 16,56 € 2 33,12 €
38B Tournedos x10, 160gr 36,75 € 1,6 58,80 €




Abattoir de Nontron, Thiviers, Castres

Réf Porc Prix/kg/TTC | Conditionnement KG | Prix TTC
01P Araignée 12,66 € 2,5 31,65 €
02P Araignée de porc Bio 18,39 € 0,5 9,20 €
03P Barde 5,70 € 1 5,70 €
04pP Barde de porc Bio 8,39 € 3 25,18 €
05P Carbonnade s/os Bio 17,60 € 1,5 26,40 €
06P Chair a paté avec foie 5,70 € 2,5 14,24 €
o7pP Chair a saucisse 7,52 € 3 22,56 €
o8P Chair a saucisse Bio 13,42 € 0,5 6,71 €
09P Chipolatas 10,76 € 2,5 26,90 €
11P Chipolatas natures Bio 14,82 € 1 14,82 €
12P Chipolatas au monbazillac 10,89 € 2,5 27,22 €
13P Chipolatas au piment d'Espelette 11,39 € 2,5 28,49 €
14pP Chipolatas aux piment d'Espelette Bio 15,09 € 1 15,09 €
15P Chipolatas persillées 10,89 € 2,5 27,22 €
16P Chipolatas aux herbes Bio 15,09 € 1 15,09 €
17P Chorizo a griller 10,25 € 2,5 25,64 €
18P Coeur 2,79 € 1 2,79 €
19P Couanne 1,39€ 2,5 3,48€
20P Cote de porc 6,71 € 2,5 16,77 €
21P Cote de porc échine 6,71 € 2,5 16,77 €
22P Cote de porc fermier Label rouge plein air 12,29 € 2,5 30,73 €
23P Cote de porc filet x3 Bio 14,39 € 0,45 6,48 €
24P Cotes de porc filet x6 Bio 14,07 € 0,9 12,66 €
25P Cotes de porc échine x3 Bio 15,77 € 0,5 7,89 €
26P Cotes de porc échine x6 Bio 15,39 € 1 15,39 €
27P Emincé Porc fermier Label rouge Plein air 10,77 € 2,5 26,93 €
28P Escalope porc fermier Label rouge plein air 13,94 € 1,5 20,91 €
29P Farce 9,24 € 2,5 23,10 €
30P Farce a tomate 7,52 € 3 22,56 €
31P Filet mignon 12,66 € 2,5 31,65€
32pP Filet mignon Bio 19,36 € 1 19,36 €
33p Foie 2,79 € 1 2,79 €
34pP Gorge découennée 3,80 € 2,5 9,50 €
35P Gorge hachée 4,81 € 2,5 12,03 €
36P Grillade de poitrine 6,96 € 2,5 17,41 €
37P Grillade de longe 8,48 € 2,5 21,21 €
38P Jambon cru avec os, a saler 532€ 10 53,17 €
39pP Jambon désossé, a saler 7,22 € 8 57,73 €
40P Joue 13,29 € 2,5 33,23 €
41P Joue de porc Bio 19,29 € 0,3 579 €
42P Langue 4,43 € 1 443 €
43P Longe de porc tranchée x4 Bio 22,42 € 0,4 8,97 €
44p Merguez 12,28 € 2,5 30,70 €
45p Merguez Bio 16,31 € 1 16,31 €
46P Poitrine 4 faces désossée 8,10 € 3 24,31 €
47P Poitrine cutter 8,23 € 2,5 20,57 €
48P Ribs croustille 6,75 € 2,5 16,87 €
49pP Rognon 2,79 € 1 2,79 €
50P Roti filet 8,10 € 2,5 20,26 €
51P Roti échine 8,10 € 2,5 20,26 €
52P plein air 13,69 € 1,8 24,63 €
53P R6ti de porc Bio 18,69 € 1 18,69 €




54p Rouelle de jambon 6,60 € 2,5 16,49 €
55P Rouelle de porc crue Bio 12,70 € 1,2 15,24 €
56P Saucisse de Toulouse 9,37 € 2,5 23,42 €
57P Saucisse de Toulouse bio 16,13 € 1 16,13 €
58P Saucisse de Toulouse au monbazillac 9,75 € 2,5 24,37 €
59p Saucisse de Toulouse de canard 13,29 € 2,5 33,23 €
60P Sauté 7,34 € 2,5 18,36 €
61P Sauté porc fermier Label rouge plein air 10,51 € 2,5 26,27 €
62P Travers de porc 8,86 € 2,5 22,16 €
63P Travers de porc Bio 11,17 € 1,5 16,75 €
64P Viande a grillon 7,34 € 2,5 18,36 €




Abattoir de Bergerac et Castres

REF VEAU Prix/kg/TTC| Conditionnement KG |Prix TTC
01VE |Chipolatas de veau Bio 16,65 € 2,0 33,30 €
02VE Cote de veau x10, 160gr 23,05 € 1,6 36,89 €
03VE |Emincé de veau 19,65 € 2,5 49,12 €
04VE |Emincé de veau Label rouge du Ségala 20,89 € 2,5 52,22 €
05VE Escalope cuisseau de veau x10, 120gr 21,40 € 1,2 25,67 €
06VE |Escalope longe de veau x10, 140 gr 24,07 € 1,4 33,69 €
07VE |Escalope cuisseau de veau Label rouge du Ségala x 10, 180gr 23,43 € 1,8 42,18 €
08VE |Escalope de veau Bio 20,98 € 2,0 41,96 €
09VE |Haché de veau Bio 17,33 € 2,0 34,66 €
10VE [Médaillon de veau longe x10, 160gr 32,06 € 1,6 51,29 €
11VE |Osso bucco de veau x5, 180gr 17,10 € 0,9 15,39 €
12VE Pavé cuisseau de veau x10, 140gr 21,79 € 1,4 30,50 €
13VE |ROti épaule bas carré de veau 16,85 € 2,0 33,70 €
14VE |Réti de veau Bio 17,61 € 2,0 35,22 €
15VE |ROti cuisseau de veau 21,15 € 2,0 42,31 €
16VE [ROti cuisseau de veau Label rouge du Ségala 23,81 € 2,0 47,63 €
17VE  |Roti longe de veau 29,76 € 2,0 59,53 €
18VE |Sauté de veau Bio 15,34 € 2,0 30,69 €
19VE |[Sauté poitrine de veau 15,46 € 2,5 38,64 €
20VE |[Sauté épaule bas carré de veau 16,60 € 2,5 41,49 €
21VE [Sauté de veau Label rouge de ségala 17,74 € 2,5 44,34 €
22VE |Steak haché de veau Bio 17,61 € 2,0 35,22 €
23VE |Tendron de veau x10, 180gr 15,34 € 1,8 27,62 €
24VE |Tendron de veau Bio 15,27 € 2,0 30,54 €




Abattoir de Bergerac

Conditionnement

Réf VOLAILLE Prix/kg/TTC KG Prix TTC
01V |Aiguillette de poulet jaune 11,48 € 1,5 17,22 €
02V |Aiguillette de canard gras 22,29 € 2,0 44,59 €
03V |Aile de poulet jaune 3,52€ 1,5 5,28 €
04V |Ailes de poulet jaune Fermier Bio 4,68 € 2,0 9,37€
07V |Bloc de dinde 10,48 € 1,5 15,72 €
08V |Brochette de dinde, 110 gr x 64 8,77 € 7,0 61,41 €

LES ABATS
9V |Coeur de canard Barbarie 7,27 € 2,0 14,53 €
10V |Cceur de canard gras 8,48 € 2,0 16,96 €
11V |Cceur de dinde 4,95 € 2,0 9,90 €
12V [Coeur de poulet jaune 5,61€ 2,0 11,22 €
13V |Foie de dinde 4,75 € 1,5 7,12 €
14V |Foie de poulet jaune 4,51 € 2,0 9,01€
15V |Gésier de canard gras 9,84 € 2,0 19,67 €
16V |Gésier de dinde 5,46 € 2,0 10,91 €
17V |Gésier de poulet jaune 5,34 € 2,0 10,69 €
18V |Graisse de canard gras, pot 10,03 € 1,0 10,03 €
LES CUISSES
19V |10 cuisses de poule 4,81€ 2,0 9,62 €
20V |10 Cuisses de poule supérieure 6,96 € 3,0 20,89 €
21V |Cuisse de dinde 6,58 € 2,0 13,17 €
22V |6 Cuisses de pintade 12,65 € 1,2 15,18 €
23V |8 Cuisses de poulet jaune de chez nous, sans antibiotique 5,84 € 1,8 10,51 €
24V |8 Cuisses de poulet jaune 5,96 € 1,8 10,73 €
25V |6 Cuisses de poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 7,53 € 1,5 11,30 €
26V |6 Cuisses de poulet jaune Fermier Bio 8,86 € 1,5 13,29 €
27V |8 Cuisses de canard gras 8,19 € 2,8 22,93 €
28V |6 Cuisses de canard 11,08 € 2,1 23,26 €
29V |6 Cuisses de canard confit 19,24 € 1,5 28,86 €
LES EMINCES, sans peau, sans 0s
30V |Effiloché de canard confit 23,55 € 2,0 47,10 €
31V |Emincé de cuisse de poulet jaune de chez nous, sans antibiotique 9,66 € 2,0 19,32 €
32V |Emincé de cuisse de poulet jaune Fermier Bio 14,18 € 2,0 28,36 €
33V |Emincé de filet et cuisse de poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 13,93 € 2,0 27,85 €
34V |Emincé de filet de poulet jaune de chez nous, sans antibiotique 10,24 € 2,0 20,48 €
35V |Emincé de filet de poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 15,70 € 2,0 31,40€
36V |Emincé de filet de poulet jaune Fermier Bio 24,31€ 2,0 48,61 €
LES FILETS
37V |10 escalopes de dinde 11,82 € 1,2 14,19 €
40V |10 filets de poulet jaune 8,86 € 1,5 13,29 €
41V |10 Filets de poulet jaune de chez nous, sans antibiotique 10,00 € 1,5 15,00 €
42V |10 Filets de poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 15,13 € 1,5 22,69 €
43V |10 Filets de poulet jaune fermier Bio 24,05 € 1,5 36,08 €
39V |10 Filets de canette 20,91 € 1,8 37,65 €
44V |Magret de canard gras 19,50 € 2,0 38,99 €
LES DECOUPES
45V |Haut et pilon de cuisse de poulet jaune de chez nous, sans antibiotique 5,96 € 2,0 11,93 €
46V |Haut et pilon de poulet jaune 6,19€ 2,0 12,38 €
47V |Haut et pilon de poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 7,93 € 2,0 15,85 €
48V |Manchon de canard gras 7,43 € 1,8 13,38 €
49V |Manchon de poulet jaune 3,92 € 1,5 5,89 €




50V |Manchon de poulet jaune Fermier Label rouge du périgord 5,06 € 2,0 10,13 €
VOLAILLES ENTIERES
51V |6 Cailles fauconnie avec téte 15,00 € 1,5 22,50 €
52V |4 Coquelets 9,08 € 2,8 25,42 €
53V |Canard Barbarie 8,63 € 2,5 21,59 €
54V |Canette 9,24 € 1,3 12,01 €
55V |Canette fauconnie avec téte 11,90 € 1,5 17,85 €
56V |Dinde femelle nu 9,36 € 5,0 46,78 €
57V |Dinde male nu 8,87 € 8,0 71,00 €
58V |4 Pigeons éffilés 22,36 € 1,8 40,24 €
59V |Pintade fermiére Label rouge 10,38 € 1,3 13,50 €
60V |Pintade fauconnie avec téte 10,81 € 1,5 16,22 €
61V |Poulet Jaune 4,89 € 1,6 7,82 €
62V |Poulet jaune de chez nous, sans antibiotique 5,22 € 1,6 8,35 €
63V |Poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 6,27 € 1,8 11,28 €
64V |Poulet jaune Fermier, avec abats, Label rouge du Périgord 6,27 € 1,8 11,28 €
65V |Poulet jaune Fermier Bio 8,55 € 1,8 15,38 €
LES SAUTES, s/peau, s/os
66V |Sauté de cuisse de canard 17,72 € 2,0 35,45 €
67V |Sauté de dinde 8,34 € 2,0 16,69 €
68V [Sauté de cuisse de poulet jaune 9,52 € 2,0 19,04 €
69V |Sauté de cuisse de poulet jaune de chez nous sans antibiotique 9,66 € 2,0 19,32 €
70V |Sauté de cuisse poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 11,01 € 2,0 22,03€
71V |Sauté de cuisse de poulet jaune Fermier Bio 14,18 € 2,0 28,36 €
72V |Sot I'Y laisse de dinde 12,13 € 2,5 30,32 €
LES SUPREMES
73V |8 Suprémes de pintade 17,02 € 1,6 27,22 €
74V |8 Suprémes de poulet jaune 8,37¢€ 2,0 16,74 €
75V |10 Suprémes de poulet jaune de chez nous, déjointé, sans antibiotique 8,38 € 2,0 16,76 €
76V |10 Suprémes de poulet jaune Fermier Label rouge du Périgord 13,86 € 2,0 27,73 €
LES TRANSFORMES
77V |10 Paupiettes de dinde, 140gr 12,12 € 1,4 16,96 €
78V |Roulé de dinde 8,86 € 2,0 17,72 €
79V |Réti de filet de dinde 11,00 € 2,0 22,00 €
80V |10 Steaks de dinde 10,84 € 1,5 16,26 €
81V |10 Tournedos de dinde 8,93 € 1,3 11,60 €




